ELMOSQUITO
Restawurante desde 1930

Para compartir o ser egoista...

Pulpo de la ria tradicional 23 €

Empanada tradicional de Xoubas (Sardinitas) 14 €
Empanada de vieira pequena 19 €

Carpaccio de lubina ,cebolleta, jengibre y lima 22 €

Queso de tetilla Gallega 13 €

Cobro de servicio, pan y aceite 2 €

Carta actualizada a 12 de Marzo de 2024

Horario del restaurante; De 13:30 a 15:45 (cierre a las 18:00 horas)
De 20:30 a 22:45 (cierre a las 01:00 horas)



Nuestros Mariscos......

Mejillones en escabeche casero 13 €

Navajas de Cies a la plancha (unidad) 2,8 €
Vieira a la plancha con salsa de su coral (unidad) 14 €

Ostra salvaje 4,50€ /unidad

Percebes, 250g/55€
Centolla de la ria cocida al momento 75 €/kilo
Cigalas del Atlantico extra 160 €/ kg.
Bogavante a la plancha con huevos fritos y patatas (145€/kilo)

Langosta del atlantico con huevos fritos y patatas (160 €/kilo)



Nuestros pescados de costa sequn mercado

Bacalao tradicional con ajada gallega y crema de coliflor 27 €

Rape con langostinos kataify sobre crema de marisco 29
Cocochas de merluza al pil-pil 38 €

Rodaballo a la plancha, verduras salteadas y puerro confitado 35 €

Lamprea a la Bordelesa 50 €

Arroces

Arroz de mercado con rape y langostinos (2 pax) 50 €

Arroz de bogavante (140 €/kilo).Precio aproximado 70-95 €

De la tierra

Solomillo de vaca peso aprox 200 gr. precio segun peso 165€/kg.
Precio aproximado 33-37 €

Paletilla lechal de cordero al horno 32 €

Chuleton de vaca vieja gallega madurada (95 €/kilo)



Postres tipicos gallegos
Filloa, nata, caramelo de naranja 7,5 €

Tarta de Santiago tradicional y espuma de crema de aguardiente 7,5 €
Trio de cafitas "O Carballifio” 7 €
Tetilla con membrillo 9 €

Y ademas...
Coulant de chocolate 70% con helado de limon y virutas de lima 8 €

Torrija en pan de Brioche con helado 7 €

Sopa de mango y maracuya 7 €

Una copa de vino dulce

Tokaji 3 puttonyos 9 € copa

Tokaji late harvest 7 € copa
Arman doce 8 € copa
Sitta Pereiras 8 € copa
Pedro Ximénez 6 € copa

Oporto LBV 2018 6,5 € copa

Debido a los cambios diarios de ingredientes de nuestros platos si tienen cualquier
consulta sobre alérgenos, pregunten a nuestro personal.




Mas Vinos dulces .......

Néctar PX 29 €

Matusalén VORS PX 130 €

Oremus Aszu 5 Puttonyos 50cl (1999) 95 €

Oremus Aszu 3 Puttonyos (2017) 50cl 60 €

Carmes de Rieussec 2016 Dulce (Sauternes) 55 €

Chateau Dyquem 2015 Dulce (Sauternes) 1200 €
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Vinos blancos

D.O. Rias Baixas

Gran Novas (2022) (0,5 cl)
Abadia de Tortoreos (2022)
Lusco (2022)

Gran bazan Ambar (2022)
Santiago Ruiz (2022)

Noelia Bebelia (2022)
Leirana (2022)

Pazo de seforans (2022)

La mar (caifio) 2021

Quinta Couselo tradicion (2015)
Rosa Ruiz (2022)

M-100 (2017)

Don Alvaro de bazan (2020)

18 €
21 €
25 €
26 €
27 €
29 €
29 €
30 €
35 €
42 €
35 €
38 €

38 €



“A telleira” (2020) 46 €
Attis “Nana” (2020) 46 € (U.B.)
Pazo Pifieiro (2020) 52 €
69 Arrobas (2020) 54 €
Pazo Barrantes (2019) 54 €
Vindel (2020) 52 €
Seleccion de sefiorans (2013) 70 €
La Comtesse (2017) 95 €
Fuerade D.O

Albamar (espadeiro blanco) 2021 33 €
Ricon 24 €
D.O. Ribeira Sacra

Brandan (2021) 24 €
Pedras liquidas (2022) 56 €
D.O. Bierzo

Ultreia (2020) 20 €
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D.O. Ribeiro

Alter (2022) 21 €

Casal Arman (2022) 27 € (0,5cl) 19 €
Val de Nairoa (2021) 32€

Coto de Gomariz (2022) 25 €

Cunas Davia (2022) 25 €

El paraguas (2022) 40 €

Vifa de Martin (2021) 40 €

Gran Mein (2019) 45 €

Emilio rojo (2019) 120 €

Chanselus (2021) 55 € (Fuerade D.O.)
D.O. Valdeorras

Joaquin Rebolledo (2023) 22 €
Ponte da Boga O (2022) 23 €
Gaba do Xil Obarreiro (2022) 29 €
El aeronauta (2020) 30 €
Valdesil (2022) 31€
Guitian fermentado barrica (2020) 34 €
Pezas da portela (2022) 50 €
O chao (2021) 115 €

O soro (2020) 400 €



D.O. Monterrei

Crego e monaguillo (2022) 23 €
Fraga do Corvo (2022) 26 € <

Alanda (2020) 40 €

Fuera de DO Monterrei

Treixadura bajo velo 48€

Couto mixto (2021) coupage uvas gallegas 40 €

D.O. Rueda
Cabra loca 2021 21 €
Ossian ( 2020) 50 €

D.O. Rioja (vino blanco)

Finca la nevera 2017 36 €

Castillo de Ygay Gran reserva de 1986 900 €

Vinos blancos internacionales

Curtimenta 2016 (Albarinho de guarda) Portugal 44 €
Quinta Edmun do Val 2008 (Albarinho, Loureiro, treixadura) 44 €
Macoén la roche vineuse (2020) 36 €
Carmes de Rieussec 2016 (dulce) Sauternes 55 €

Chateau Dyquem 2015 (dulce) Sauternes 1200 €



Espumosos gallegos

Goérgola 2019 (35 meses en rima) 43 €
Ricon Ancestral 32 €
D.O. Cava

Juve & Camps cinta purpura (3//8) 19 €
Vilarnau Gran reserva (2014) 35 €

D.O. CORPINNAT

Recaredo serral del Vell (2017) 67 €

D.O. Champagne

Moet & Chandon V2 Botella 37 €
Veuve Clicquot 65 €
Moet & Chandon rosé 70 €
Cazals Millesime 2015 75 €
Louis Roederer collection 244 80 €
Ruinart blanc de blanc 125 €

Bollinguer la grande Anee (2014) 350 €
Louis Roederer cristal (2014) 380 €

Don Perignon Rose (Chardonnay, pinot noir) 410 €



Vino Rosado

Academia (2019) 23 €
Vinos tintos

D.O.Rioja

La Montesa (2019) 26 €

Beronia Reserva (2017) 31€

Marqués de Murrieta (2017) 42 € 0,5cl
Sierra Cantabria (2019) 25 € 0,5cl
Remirez de Gamuza (2013/4) 73 €

904 “Anada especial” (2015) 95 €

904 (1989 ) 280 €
Calvario (2010) 130 €
Contador (2017) 390 €
Reserva 809 (1989) 500 €
Castillo de Ygay (2011) 310 €
Castillo de Ygay (1925) 2500 €

Imperial Gran reserva (1935) 750 €
Ygay Marqués de Murrieta 1964 500 €

Ygay Marqués de Murrieta 1954 500 €

28 €

17 €
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D.O. Ribera del Duero

Cillar de Silos crianza (2020)
Carmelo Rodero crianza 2020
Hacienda monasterio (2020)
Pago de Carraovejas (2020)
Psi (2021)

Dominio de Pidio (2019)

La vifia de Amalio (2016-9)
Matarromera reserva (2004)
Valbuena 5 ano (2003)
Pesus (2015)

Vegasicilia unico (2012,2013)
Vegasicilia unico (1960 )
Vegasicilia unico (1962)
Vegasicilia unico (1964)
Vegasicilia unico (1973)
Dominio de pingus (2017)

Dominio de pingus (2016)

Dominio de pingus (2018,2019,2020) 1500 €

29 €
37 €
55 €
55 €
55 €
60 €
75 €
80 €
200 €
390 €
440 €
2200 €
3000 €
2600 €
1100 €
1300 €

1500 €



Vino de la tierra de Castillay Ledn

Abadia Retuerta (2018) 44 €
Mauro 2021 (tempranillo) 56 €
D.O. Priorat

Clos Martinet 2017 85 €
D.O. Ribeira Sacra

Ponte da boga 2021 22 €
Promine singular 2021 33 €
D.O. Monterrei

Fraga do Corvo (2022) 26 €



D.O. Ribeiro

Abadia de Gomariz 2020 25 €
A torna dos pasas 2020 40 €
VX cuvee Caco (2018) 35 €
Isabel Millan (2018) 48 €
A torna escolma (2017) 52 €
D.O. Rias Baixas

Goliardo “Espadeiro” 2018 42 €
D.O. Valdeorras

Ladeira vella 2017 (garnacha tintorera) 38 €
D.O. Bierzo

Corullén (2014-2015) 56 €



D.O. Toro

Almirez (2016) 37 €

Pintia (2004) 90 €

Grandes vinos Tintos del mundo

FRANCIA

Bourgogne (2020) 33 €
La fleur de Rocheyron 2013 56 €
Chateau la fleur petrus (pomerol ) 1990 700 €
Chateau la fleur petrus(Pomerol) 2019 470 €
Echezeaux Louis Latour (2021) 625 €

Chateau La mission Haut-Brion (Pessac Leognan) 2019

Chateau Margaux 2016 1400 €
Chateau Lafite (paudillac) 2016 2500 €
EEUU
Opus One (Napa Valey) 2016 750 €

800 €



Vinos generosos

D.O. Jerez-Xérées-Sherry

Matusalén (vors) 125 €
Palo cortado (vors)bodegas tradicion 100 €
Oloroso (Vors) bodegas tradicion 75 €
Tio pepe copa 4 €
D.O. Porto

Taylors 10 years old tawny 44 €
Kopke vintage 2012 Quinta S.Luiz 72 €
Taylors 20 years old tawny 70 €

Taylor’s vintage 2005.Quinta de Vargellas 127 €



Bebidas espirituosas

Whisky (6cl)

Ballantines 6 €
Chivas 12 afios 9€
Etiqueta negra 9€
Cardhu 12 afos 9€
Chivas 21 afios 18 €
Glenfiddich 12 afos 0€
Glenfiddich 15 afos 12 €
Glenfiddich 18 afos 16 €

Brandy, Armagnac y coiac (6 cl)

Brandy 1866 12 €
Brandy Lepanto 12 afios 8 €
Brandy Carlos IlI 5€
Armagnac Montesquiou 8 €

Conac Otard V.S.O.P 10 €

Conac Courvoisier V.S.O.P. 8¢€

Hennessy 9€






